
M E N U  D E  P Â Q U E S
7 5  C h f

Œuf parfait, crémeux d’asperges & tuile de parmesan ~ 21

Tartare de gambas, mangue & passion, guacamole citronné ~ 23

Croque-monsieur volaille & foie gras, mayonnaise truffée, roquette ~ 25

Mesclun, avocat, fraises & légumes croquants ~ 18

Gravlax d’omble chevalier, betteraves & vinaigrette framboise ~ 24

Les Entrées

Les Plats
Agneau en 3 saveurs, artichauts poivrade & panais ~ 48

Cromesquis truffé, épaule confite, côtelettes rôties

Mignon de porc en Wellington, jus corsé & légumes anciens confits ~ 39 

Ravioles aux asperges, girolles, crème Petite Arvine ~ 42

Risotto de la mer, gambas, palourdes & noix de Saint Jacques ~ 45

Filets de perche du lac, beurre blanc citronné & pommes allumettes ~ 48

La Pavlova Pascale ~ 15
Fraises & citron vert

Le Paris-Pâques ~ 15
Chou praliné chocolat

Les Desserts

AUX TERRASSES DE TROINEX
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